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CRASHED POTATOES

Godaste tillbehoret till grillat!!

Nu nar sommaren antligen har kommit pa riktigt sa kanske ni har tankt grilla i helgen.
Det finns massor med recept pa dessa, men har har ni hur jag gér dom.

Detta ar ocksa roligt att bjuda pa nar man har tréttnat pa klyftpotatis, potatisgratang,
potatissallad och kokt potatis och vill testa ett nytt satt att tillaga potatisarna pa!

- 1 kg potatis

- Ca 50 g smor

- 2-3 vitloksklyftor

- Ortsalt

- Peppar

- Rosmarin (garna farsk)

—

. Bérja med att koka potatisen sa att den ar lite mjuk. Satt pa ugnen pa 200 grader.

2. Lagg ut potatisarna pa en plat med bakplatspapper och platta till dom med t.ex.
en stekspade eller botten av ett glas.

3. Smalt smoret och pressa i vitloken i smoret. Ha i salt och peppar och pensla pa
smoret pa potatisarna.

4. Klipp over lite farsk rosmarin och stoppa in allt i ugnen tills potatisarna ar
gyllenbruna och fina (ca 20 min).
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