Lagtempad lax med svamp & dill

Svarighet: Latt
Forberedelsetid: 10 - 20 min

N&r du tillagar laxen pa I1ag temperatur blir den saftigare och darfér godare
aven dagen efter.

Ingredienser:
Antal portioner: 4 personer

600 g Laxfilé, utan skinn och ben
1 msk olivolja
1 st citron

400 g champinjon
2 msk dill, farsk

Smor
Stenbitsrom, rod
Salt och vit- & citronpeppar

Utrustning
Plastfolie

GOr sd har

* Gnid in laxen med salt, peppar, olivolja och citronskal.
« Tack formen med plastfolie.

« Stick in termometern i fiskens mitt och baka i ugnen pa 100°C till en
inner temperatur pa 40°C.

» Stek svampen i smor, tillsatt dill innan servering.

*+ Smaka av med salt och peppar. Toppa med lite rom och dillvippor.
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