Revbensspjall (till jul)

Jag kan inte vara utan kryddiga och saftiga revbensspjall pa julafton.
Kom bara ihag att be att fa dem styckade i affaren!

Fardigt pa: 230 min

0.5 kg tjocka revbensspjall

1 dl tamari eller annan soja

1 dl flytande honung

1 dl sweet chilisas

1 bit riven farsk ingefara, ca 8 cm

Tips
Valj garna KRAV markt honung och ingefara.
Beraknas for ca 6 personer.
Gor sa har
1. Vispa ihop marinaden och hall den over kottet.
Lagg in koéttet tillsammans med marinaden i en eller tva plastpasar. Lat

marinera i minst tre timmar eller garna over natten.

2. Lagg kéttet i en langpanna och stek det pa 175° i cirka 30-45 minuter tills kottet
slapper latt fran benen.




